
ENTRÉES

Potage du moment 
Inspiration du chef

Pieuvre 
Hummus, olives, citron confit, pois chiche frit, menthe et persil

Salade croquante
Concombre, radis, tomate cerise, vinaigrette maison

Aubergine
Tahini, câpre, menthe, sésame 

PLATS PRINCIPAUX

Bavette Angus Meyer 
Purée pommes de terre, radis au beurre, asperge, sauce érable, vin rouge et thym

Gemelli
Champignons du Versant, épinard, ricotta

Poulet farci chorizo 
Gnocchi, topinambour, échalote rôtie, choux de Bruxelles, sauce grand veneur

Saumon
Compotée de chou rouge, céleri, panais, beurre blanc crémé, huile verte

DESSERTS

Crème brûlée 

Chou croustillant 

MENU 3 SERVICES    49 $

TABLE D’HÔTE

*Taxes et services en sus.

Option Végétarienne Option Végétalienne


